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RESPONSABILIDAD, COMPROMISO DE LA DIRECCION
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BRC 1. Compromiso del Equipo Directivo

1.- Compromiso del equipo directivo y mejora.
2.- Estructura organizativa y responsabilidades.

11 preguntas
3 preguntas

IFS 1. Responsabilidad de la direccion

1.- Politica corporativa y principios.

2.- Estructura corporativa.
3.- Enfoque al cliente
4.- Revision por la direccion

BRC

14

IFS

5 preguntas
11 preguntas
2 preguntas
4 preguntas

H DIRECCION




COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS, RESPECTO AL:

COMPROMISO DE LA DIRECCION
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SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD Y LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

BRC 3. Sistema Gestion de la Calidad y Seg. Alimentaria

30%55};55 1.- Manual de Calidad y seg. Alimentaria 3 preguntas
e hing 2.- Control de la documentacion 1 pregunta
3.- Cumplimiento y mantenimiento de los registros. 2 preguntas
4.- Auditoria interna 4 preguntas
IFS 2. Sistema Gestién de la Calidad y Seg. Alimentaria
i 1.- Requisitos de documentacion 5 preguntas
.. 2.- Conservacion de los registros 5 preguntas
!d *5.1.- Auditorias Internas 5 preguntas
BRC 10

IFS 15 i SISTEMA DE

GESTION



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS, RESPECTO AL:
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BRC 2. Plan de Seguridad Alimentaria: APPCC

B R T .
f?o%:sz,;i,f 1 1.-Equipo 1 pregunta
S 2.- Sistema APPCC 18 preguntas
—_
IFS 2.2. Plan de Seguridad Alimentaria
.. 1.- Equipo 3 preguntas
. 2.- Sistema APPCC 20 preguntas
BRC 19

IFS 23

E APPCC



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS, RESPECTO AL:
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HOMOLOGACION DE PROVEEDORES

BRC 3.5. Aprovacidn y seguimiento de Proveedores y Mat. Primas

g BTy . .
goﬁsg}ni; 1.- Materias primas y de envasado 5 preguntas
el 2.- Proveedores y servicios 6 preguntas
*3.6.- Especificaciones 5 preguntas
IFS 4.4. Compras
.. 1.- General 6 preguntas
o 2.- Materias Primas 3 preguntas
3.- Envases 6 preguntas
BRC 16

IFS 15

@ COMPRAS



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS
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TRAZABILIDAD

for
FesponectSsful 5
nd

BRC

3.9. TRAZABILIDAD

3 preguntas

IFS

4.18. TRAZABILIDAD

7 preguntas

BRC

—

IFS _

i TRAZABILIDAD




COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS

90

80

70

60

50

40

30

20

10

BRC

IFS

i TRAZABILIDAD

M COMPRAS

il APPCC

M Gestion de los
registros y control de
la documentacion



REVISION Y MEJORAS DEL SISTEMA

BRC 3. MEJORAS SISTEMA

B R £ g 2
,§Q§SE§T,L§ 3.8.- Control producto no conforme 1 pregunta
i 3.10.- Reclamaciones 2 preguntas
3.11.- Gestion de retirada 4 preguntas
3.7.- Acciones Correctoras 8 preguntas
IFS 5. MEJORAS DEL SISTEMA
imiggratona, 5.10.- Control de producto no conforme 4 preguntas
.. 5.8.- Reclamaciones 4 preguntas
@ 5.9.- Gestion de retirada 4 preguntas
5.11.- Acciones Correctoras 3 preguntas
BRC 15

IFS 15

E MEJORAS



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS
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BRC 4. INSTALACIONES

1*.- Normas en ubicacion, estructura, diseno
6.- EqQuipos

7.- Mantenimiento

8.- Instalaciones para personal

11.- Limpieza e Higiene

13.- Plagas

31 preguntas
2 preguntas
6 preguntas

10 preguntas
8 preguntas
9 preguntas

IFS 4.9. REQUISITOS CONSTRUCTIVOS

1*.- Normas en ubicacion, estructura, diseio
17.-Equipos

16.- Mantenimiento

*3.4.- Instalaciones para personal

10.- Limpieza e Higiene

13.- Plagas

BRC 63

36 preguntas
5 preguntas
6 preguntas

10 preguntas
10 preguntas

6 preguntas

& MEJORAS

IFS

73




nfisn [ BRC 4. INSTALACIONES

—=" 9. Control contaminacién 11 preguntas
10.- Equipos deteccion 16 preguntas
12.- Residuos y su eliminacion 4 preguntas
14.- Almacenamiento 5 preguntas
15.-Expedicidn y transporte 7 preguntas
"""5’*'*’"“;“; IFS 4.9. REQUISITOS CONSTRUCTIVOS
L 4
. 10.- Equipos deteccién 12 preguntas
12.- Residuos y su eliminacion 6 preguntas
14.- Almacenamiento 6 preguntas
15.-Expedicién y transporte 8 preguntas
BRC

IFS

H Columnal



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS
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M Instalaciones

i Revision Sistema

M Trazabilidad

B Compras



CONTROL DEL PRODUCTO

Ritrisy | BRC 5. CONTROL DEL PRODUCTO

fc,c,os'u\:fgfquer';
—=% 1. Disefio y desarrollo 6 preguntas
2.- Gestion de Alergenos 10 preguntas
3.- Procedencia, estatus asegurado 3 preguntas
4.- Envasado 3 preguntas
5.- Inspeccion y analisis del producto 7 preguntas
smoton, 6.- Liberacion producto 1 preguntas
.. IFS 4. CONTROL DEL PRODUCTO
e 3.- Diseio y desarrollo 10 preguntas
4.- Gestion de Alergenos y OGM’S 9 preguntas
5.- Envasado 6 preguntas
5.- Inspeccioén y analisis del producto 8 preguntas
6.- Liberaciéon producto 1 preguntas
BRC 40

H Control del Producto



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS

250

200

150

100

50

BRC

IFS

i Control Producto

ld Instalaciones

ld Revisidn Sistema

i Trazabilidad

E Compras

i APPCC

M Gestion de los registros y control

de la documentacion

@ Compromiso de la Direccion



CONTROL DEL PROCESO
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BRC 6. CONTROL DEL PROCESO

1.- Control de las operaciones
2.- Cantidad (peso, volumen,..)

3.- Calibraciones

7 preguntas
2 preguntas
4 preguntas

IFS 5. ANALISIS Y MEJORAS

3.- Validacion del proceso

5.- Cantidad (peso, volumen,..)

4 .- Calibraciones

BRC

13

5 preguntas
6 preguntas
4 preguntas

M Control del PROCESO

IFS

15




COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS
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IFS

Ll Control Proceso

ki Control Producto

M Instalaciones

i Revision Sistema

M Trazabilidad

B Compras

i APPCC



RECURSOS HUMANOS

Ritrisy | BRC 7. PERSONAL

e oRTiy
—=%  1.- Formacién 5 preguntas
2.- Higiene 5 preguntas
3.- Evaluacion médica 3 preguntas
4.-Ropa de trabajo o proteccion 6 preguntas
.. IFS 3.2 RECURSOS HUMANOS
e 1.- Formacion 5 preguntas
2.- Higiene 5 preguntas
3.- Evaluacidon médica 1 preguntas
4.-Ropa de trabajo o proteccién 6 preguntas
BRC 19

E PERSONAL

IFS 17



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS
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BRC

IFS

d Personal

Ld Control del Proceso

i Control Producto

i Instalaciones

i Revisidn Sistema

i Trazabilidad

E Compras

i APPCC

M Gestion de los registros y control

de la documentacion

M Compromiso de la Direccion



FOOD DEFENSE

=Et70ss | BRC  Seguridad Alimentaria

e oRTiy
- Seguridad 3 preguntas
m?sl;nationaL
.. IFS 6. FOOD DEFENSE
e 1.- Evaluacion 3 preguntas
2.- Seguridad Instalaciones 2 preguntas
3.- Seguridad Personal y Visitantes 1 preguntas
4.-Inspecciones externas 2 preguntas
M Food Defense
BRC 3

IFS 8



COMPARATIVA SOBRE EL NUMERO DE REQUISITOS DE BRC E IFS
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il Food Defense

id Personal

L4 Control del Proceso

kd Control Producto

id Instalaciones

M Revision Sistema

M Trazabilidad

i Compras

i APPCC

M Gestion de los registros y

control de la documentacion

M Compromiso de la Direccidn



REPRESENTACION IMPORTANCIA POR MODULOS

B R C @ Compromiso de la Direccion

H Gestion de los registros y control
de la documentacion
d APPCC
E Compras
M Trazabilidad
1%
ld Revision Sistema
id Instalaciones
i Control Producto

ld Control del Proceso

kd Personal

I Food Defense



REPRESENTACION IMPORTANCIA POR MODULOS
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@ Compromiso de la Direccion

H Gestion de los registros y control

de la documentacion

i APPCC

E Compras

M Trazabilidad

i Revision Sistema

id Instalaciones

id Control Producto

ld Control del Proceso

kd Personal

I Food Defense
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