FOODSAFETY

International School

PROGRAMA FORMATIVO
VI Curso Seguridad Alimentaria 2.0
Otono 2015

Il jornadas

PROGRAMA

Dia 23 de noviembre 2015
Novedades en Campo.

09:00-09:15h Recepcion de asistentes.

09:15-10:00h Produccion Integrada. Formacion basica en gestion integrada de fincas
10:30-11:30h Yo Sano’. Certificado Libre de Residuos. Presentacion del protocolo y requisitos
11:30-12:30h Produccion ecologica. Campo y nave

12:30-13:30h GlobalGAPV5 & GRASP. Novedades respecto a la version 4. Interpretacion para

Espana

Dia 23 de noviembre 2015

Casos reales de plan de sostenibilidad y libre de residuos

16:15 -17:45h Plan de sostenibilidad: Ejercicio practico de gestion de suelo, agua y control
integrado de plagas, en el ambito de ‘Libre de Residuos’.

Con la participacion de D. Juan Pallin Ohate y Belinda Lagares Gallardo
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GLOBALGAP™A 1
Lugar: Salon de actos - Cade Huelva- Av Villa de Madrid, 17, 21001 Huelva

Precio: 90 € por alumno*(+IVA)

*Gratuito para clientes de Compensa v.20151022 Huelva T+34 868 18 26 95



Dia 24 noviembre 2015
Novedades en Nave.

09:00-09:15h
09:15-10:00h
10:30-11:00h
11:00-12:30h
12:30-13:30h

v

BRC
HLOBAL
ATaADSA DS

Recepcion de asistentes.

APPCC . Con ejemplos por cultivo. Como elaborar tu propio APPCC. .
BRC v7 . Introduccion a los cambios respecto a BRCv6

Homologacion Proveedores segiun BRCv7.

Control de Calidad de fruta. Ejemplos. Requisitos segln especificaciones

Lugar: Salon de actos - Cade - Av Villa de Madrid, 17, 21001 Huelva
Precio: 90 € por alumno*(+IVA)

Mas informacion en: susana@compensa.net y www.techicodigital.com

(3) Blog de seguridad alimentaria 2.0: Premio ol mejor proYecto innovador AndabcinEmprende

[i Facebook/Compensa

Agrocoaching

Linking environment and farming Member

FS Fundador de la Escuela Internacional de Seguridad Alimentaria

Compensa Advantages 15-16; Calidad y velocidad extraordinarias

Compensa

groinnovacion

*Gratuito para clientes de Compensa v.20151022 Huelva T+34 868 18 26 95



